COCA DE CEBA
CARAMEL-LITZADA | FOIE

ENSAIMADA AMB PEBRES
TORRATS, BACALLA | PASTA
D'OLIVES NEGRES %

FRIT DE POP %
CALAMARINS (CHIPIRONES)
CROQUETES DE BOLETS

4

CROQUETES DE SOBRASSADA
AMB FORMATGE MAONES

PERNIL IBERIC
FRIT MALLORQUi &

VERDURES DE TEMPORADA
A LA GRAELLA ##

Pa pages, olives i allioli
dela casa 2,40€

ENSALADA SA TANQUETA =

4
SA NOSTRA ENSALADA PAGESA »

Minim per 2 persones
Preu per persona

ARROS BRUT &
ARROS A LA LLAUNA MIXTA DE
CARN | PEIX

ARROS A LA LLAUNA DE SEPIA | POP

ARROS A LA LLAUNA DE

VERDURES DE TEMPORADA
a4

Minim per 2 persones
Preu per persona

LLAUNA DE ARROSEJAT DE FIDEUS
FINS AMB CARN, FOIE | ANEC

Complements per a personalitzar
la teva llauna

ENTRECOT TRINXAT racis
POP A LA GRAELLA racis

BACALLA AMB CEBA
AL GRATEN DE SA PADRINA

CAT

FILET DE VEDELLA
A LA BRASA

ENTRECOT DE VEDELLA
A LA BRASA

CHULET0 DE VEDELLA
MADURAT 30 DIES

PORCELLA ROSTIDA «

ESPATLLA DE ME ROSTIT
AMB EL SEU SUC

SELECCIO DE CARNS A LA BRASA

Veure suggeriments de la temporada
Guarnicions extra

RACIO PATATES FREGIDES
RACIO ENSALADA VERDA

PASTiS DE LLIMONA |
MERENGA CREMAT

BROWNIE DE XOCOLATA | NOUS

LLOBARRO A LA PLANXA PIUAMA S.XXI *
CANELO DE CARN *
CORVINA A LA SOLLERENSE GELATS | SORBETS
: DE TEMPORADA »oiia
CANELO DE VERDURES
SALTEJAT DE VERDURES
AMB BURBALLES SEQUES
4
b 4 2
* a9




o e

IDEALES PARA ARROCES CARNE
COMPARTIR Minimo para 2 personas
Precio por persona SOLOMILLO DE TERNERA
COCA DE CEBOLLA ‘ ALABRAGA—~__ —
CARAMELIZADA Y FOIE # 1490  ARROS BRUT = 12,50  Conpattoyverduras 6,40
111
ARROZ A LA LLAUNA MIXTA DE ENTRELDT JETERRERA
ENSAIMADA CON PIMIENTOS A CARNE Y PESCADO 17.90 :
LA BRASA, BACALAO Y PASTA DE 819110 con patatoy verduras 19,90
ACEITUNAS NEGRAS & 16,90 :
116110 ARROZ A LA LLAUNA DE SEPIA Y PULPO CHULETON DE TERNERA
Arroz negro con sepia en MADURADO 30 DIAS
FRITO DE PULP0 « 19,00 su tintay alioli 19,50 con patato yverduras
7 21718 |’m Para 2 personas 25,00
CHIPIRONES 1550 Peso aproximado 1 Kg pp
' ARROZ A LA LLAUNA DE
M7 VERDURAS DE TEMPORADA 1700  LECHONAASADA <
CROQUETAS DE SETAS 13.50 344 con patato yverduras 24,90
Bl PALETILLA DE CORDERO ASADA
CROQUETAS DE SOBRASADA EN SUJUGO
CON QUESO MAHONES 13,50 FIDEOS ;011 patato yverduras 27,90
11213161
JAMGN IBERICO 2090 Procirroememm SELECCION DE CARNES A LA BRASA
; Ver sugerencias de la temporada
FRITO MAILORYUIN -« 1280 114AUNA DE ARROSEJAT DE FIDEOS S ione iy
VERDURAS DE TEMPORADA FINOS CON CARNE, FOIEY PATO 19,00 -
A LA PARRILLA ## 1090 1131613 RACION DE PATATAS FRITAS 5,50
Pan payés, aceitunas y alioli _ RACION DE ENSALADA VERDE 4,90
de la casa 2.40€ Complementos para personalizar la I.launa
ENTRECOT TRINCHADO racisn 7,00
PULPO A LA PARRILLA racion 8,00
ENTRANTES POSTRE
ENSALADA SA TANQUETA = TARTA DE LIMON Y
Variedad de tomates, lechuga, PESCADO MERENGUE QUEMADO
endivia, aguacate, picatostes 14,00 consorbete de limony
[ BACALAQ CON CEBOLLA ;;I"L“TG“ Q0
NUESTRA ENSALADA PAYESA * AL GRATEN DE LA ABUELA
Variedad de lechugas, pescado Espmacgs, pimicnifos, memtc’ BROWNIE DE CHOCOLATE Y NUECES
seco, pimientos asados, patato, yerduras, maiizanay aligli p>,90 con sopa de chocolate blancoy té 7,00
tomates ybescuit 16,80 2|8110 112146
1124110
214) LUBINA A LA PLANCHA PLAMA S.XXI %
CANELON DE CARNE = con patatasy verduras 21,90 Degustacion de postres 14,50
de pasta frescarellena de carne 10 112131416
vy bechamel suave 16,80
. CORVINA A LA SOLLERENSE HELADOS Y SORBETES
1246 | 241 con verduras a la mallorquina 21,90 DE TEMPORADA 1014 3,60
CANELON DE VERDURAS * 10 2|416
de pastafrescarellena de verduras
ybechamel suave 14,80
ials Nuestra cocina es una degustacion
SALTEADO DE VERDURAS ;oo ,
S allE AR AL e GEpas de platos tipicos de la gastronomia de
Slagallongyina 190 Mallorca con productos localesy de KM 0.
Alergias o intolerancias alimentarias 1 Cereales con gluten o , . , ,
2 L4cteos | 3 Soja | 4 F. Cascara | 5 Sésamo | 6 Huevos 4¥ Platos tradicionales de cocina mallorquina 4 \Vegetariano Precios

* Platos exclusivos del restaurante Sa Tanqueta 44 Vegano con IVA incluido

7 Moluscos | 8 Crustaceos | 9 Apio | 10 Pescado | 11 Sulfitos




CARAMELISED ONION AND FOIE
GRAS COCA FLATBREAD #

ENSAIMADA PASTRY WITH
GRILLED PEPPERS, COD AND
BLACK OLIVE PASTE &

OCTOPUS FRITTERS #

BABY SQUID

MUSHROOM CROQUETTES
2

CROQUETTES FILLED WITH
SOBRASSADA SAUSAGE AND
MAHON CHEESE

IBERIAN HAM
MAJORCAN MEAT FRY-UP «

GRILLED SEASONAL
VEGETABLES #7

Payés bread, olives and
home-made aioli €2.40

SA TANQUETA SALAD *

4
OUR PAYESA SALAD *

MEAT CANNELLONI #

Minimum 2 people
Price per person

ARROS BRUT =
MIXED MEAT AND FISH LLAUNA

CUTTLEFISH AND OCTOPUS LLAUNA

SEASONAL VEGETABLE LLAUNA
a9

Minimum 2 people
Price per person

LLAUNA DE ARROSEJAT: OVEN-
BAKED DISH OF THIN NOODLES
WITH MEAT, FOIE AND DUCK

Extras to personalise the 1.launa

CARVED ENTRECUTE portion
GR”.LED UCTUPUS portion

COD AND ONION WITH
GRANDMA'S GRATIN

GRILLED SEA BASS

ENG

GRILLED BEEF SIRLOIN

GRILLED BEEF ENTRECOTE

30-DAY MATURED BEEF RIB

ROAST SUCKLING PIG

ROAST SHOULDER OF LAMB
IN ITS JUICES

SELECTION OF GRILLED MEATS

See seasonal recommendations
Side dishes

PORTION OF CHIPS
GREEN SALAD

LEMON TART WITH BURNT MERINGUE

CHOCOLATE AND WALNUT BROWNIE

TRADITIONAL PIJAMA DESSERT
WITH A MODERN TWIST =

SOLLER SEA BASS FILLET
SEASONAL SORBETS AND
ICE CREAM scoop
VEGETABLE CANNELLONI #
SAUTEED VEGETABLES WITH DRIED
BURBALLES (MALLORCAN PASTA)
4
4 4
* a7




IDEAL ZUM
TEILEN

MALLORQUINISCHE COCA MIT
KARAMELLISIERTEN ZWIEBELN

UND GANSELEBERPASTETE &
11

14,90

SN

REISGERICHTE

Mindestens 2 Personen
Preis pro Person

ARROS BRUT = 12,50

FLEISCH
GEGRILLTES KALBSFILET

mit mallorquinischen Kartoffeln
und Gemiise

26,40

ENSAIMADA MIT GEGRILLTEM
PAPRIKA, KABELJAU UND

SCHWARZER OLIVENPASTE «
11610

16,90

GEMISCHTE LLAUNA MIT FISCH

UND FLEISCH
819110

17,90

GEGRILLTES ENTRECOTE VOM KALB

mit mallorquinischen Kartoffeln
und Gemiise

19,90

FRITTIERTER OKTOPUS 19,00
1

FRITTIERTE ZWERGTINTENFISCHE
117

15,90

LLAUNA MIT SEPIA UND OKTOPUS

schwarzer Reis mit Sepia in
cigener Tinte und
Alioli-Knoblauchmayonnaise

2171810

19,50

30 TAGE GEREIFTES
T-BONE-STEAK VOM RIND
mit mallorquinischen
Kartoffeln und Gemiise
Fiir 2 Personen - etwa 1 kg

25,00

person

PILZ-KROKETTEN
1123 4

13,50

LLAUNA MIT GEMUSE DER SAISON
344

17,00

KROKETTEN MIT SOBRASADA

UND MAHON-KASE
1121361

13,50

IBERISCHER LANDSCHINKEN 21,90

FRITO MALLORQUIN &

frittierte innereien, kartoffeln
und gemiise

12,80

FADENNUDELN

Mindestens 2 Personen
Preis pro Person

LLAUNA MIT FEINEN
FADENNUDELN, FLEISCH,

GANSELEBERPASTETE UND ENTE
113169

19,00

SPANFERKEL &

mit mallorquinischen Kartoffeln
und Gemiise

24,90

LAMMSCHULTER GEBRATEN
IM EIGENEN SAFT

mit mallorquinischen Kartoffeln
und Gemiise

9

2790

FLEISCHAUSWAHL VOM GRILL

Siehe Empfehlungen der Saison

Zusdtzliche Beilagen

GRILLGEMUSE DER SAISON ## 10,90

Landbrot, Oliven und hausgemachte
Alioli-Knoblauchmayonnaise 2,40 €

VORSPEISEN
SALAT SA TANQUETA =

mitverschiedenen Tomaten,
Kopfsalat, Chicorée, Avocado,
Croutons

14
UNSER BAUERNSALAT =

Gemischter Blattsalat, Dorrfisch,
gebratener Paprika, mallorquinische
Kartoffeln, Tomaten und Zwieback
11214110

FLEISCH CANNELLONI =

aus frischer Pasta, gefiillt
mit Rindfleisch und leichter
Béchamelsauce

1121691

GEMUSE-CANNELLONI

Aus frischem Nudelteig, gefiillt mit
Gemiise und leichter Béchamelsauce 14,80

1121619

SAUTIERTES GEMUSE MIT TROCKENEN

MALLORQUINISCHEN NUDELN ,,BURBALLES*
Aufmallorquinische Art 13,90
14

14,00

16,80

16,80

Individuelle Zugaben zur 1launa

TRANCHIERTES ENTRECOTE poriion 7,00
GEGRILLTER OKTOPUS rorcion 8,00

PORTION POMMES FRITES 5,50

PORTION GRUNER SALAT 4,90

FISCH

GRATINIERTER KABELJAU MIT
ZWIEBELN NACH GROSSMUTTERS ART
Spinat, Paprika, Tomate, Gemiise,
Apfel und Knoblauchmayonnaise

21810

25,90

GEBRATENER WOLFSBARSCH

mit Kartoffeln und Gemiise

10

21,90

ADLERFISCH AUS SOLLER

mit Gemiise nach
mallorquinischer Art

10

21,90

NACHTISCH

ZITRONENKUCHEN MIT
FLAMBIERTEM BAISER

Zitronensorbet und Minze 9,00

2131416

SCHOKOLADEN-WALNUSS-BROWNIE

mit weiller Schokoladensauce

und Tee 7,00
11214]|6

PYJAMA XXI. JH. »
Dessert-Verkostung

11231416

14,50

EIS UND SORBETS

DER SAISON xuger 3,60
21416

Unsere Kiiche bietet eine Auswahl
typischer Gerichte der Gastronomie
Mallorcas mit Produkten aus der Region.

Allergien oder Lebensmittelunvertraglichkeiten 1Glutenhaltiges
Getreide | 2 Milchprodukte | 3 Soja | 4 Schalenfriichte | 5 Sesam
6 Ei | 7 Weichtiere | 8 Krustentiere | 9 Sellerie | 10 Fisch | 11 Sulfite

4% Traditionelle Gerichte der mallorquinischen Kiiche #  Vegetarisch
* Exklusive Gerichte vom Sa Tanqueta

Preise
einschlieBlich

474 \egan MwSt.




