PER COMPARTIR

COCA DE CEBA CARAMEL-LITZADA | FOIE ‘&

1

COCA DE CEBA CARAMEL-LITZADA | POP ¥

117

ENSAIMADA AMB PEBRES TORRATS, BACALLA | PASTA D'OLIVES NEGRES &
11610

FRIT DE POP ¥

7

CALAMARINS

117

CROQUETES DE SOBRASSADA AMB FORMATGE MAHONES &
12

CROQUETES DE BOLETS

1124

PERNIL IBERIC AMB PA TORRAT | TOMATADA
FRIT MALLORQUI “®
BROTXETA DE VERDURES DE TEMPORADA

PA PAGES, OLIVES | ALLIOLI DE LA CASA

ENTRANTS

ENSALADA DE BONITOL
lletuga, cherry, ceba confitada, alvocat, cogombre, pastanago i vinagreta de mostassa i mel
10

CANELO DE PASTA FRESCA FARCIT DE CARN *
11216

A CANELO DE PASTA FRESCA FARCIT DE VERDURES
1126

ALVOCAT A LA BRASA AMB TARTAR DE GAMBA
23|10

TARTAR DE SALMO | ALVOCAT

113]10

TARTAR DE VEDELLA MADURADA

1121319112

BROTXETA DE POP A LA BRASA

guacamole, maionesa de kimchi, coriandre i caviaroli
2137

PEIX [ MARISCES

BACALLA GRATINAT ¥

puré de pomaal forn , verdura, patatai poma crua
10

LLOBARRO A LA PLANXA

amb pataté i verdures

10

CORVINA AL FORN

amb puré de boniato, arrog saltejati mandioca frita
2|10

PEIX DEL DIA

14,90€

16,90€

16,90€

19,00€

15,90€

13,50€

13,50€

22,50€
12,80€
u/9,50€

2,40€/pp

16,90€

16,80€

14,90€

14,90€

21,00€

25,90€

23,00€

25,90€

21,90€

23,40€

S.P.M.

ARROSSOS & FIDEUS

Demaneu lallauna amb arroc o fideus. Minim 2 persones

BURBALLES AMB VERDURA “#

113|5

BURBALLES AMB MUSOLA ADOBADA &
113

ARROS BRUT “#

LLAUNA MIXTA DE CARN | PEIX

31810

LLAUNA DE VERDURES DE TEMPORADA
344

LLAUNA DE SIPIA | POP (Negre)
2|3]7]8]10

LLAUNA AMB LLAMANTOL

3|7|8

Personalitza la llauna

ENTRECOT TRINXAT
GAMBO A LA PLANXA

CARNS

FILET DE VEDELLA A LA BRASA

ENTRECOT DE VEDELLA A LA BRASA

COSTELLA DE VEDELLA A LA BRASA (1kgAprox)

(CARNS MADURADES 50 DIES

COSTELLA DE VACA

RIB EYE

PICANTO

FILET DE PORC IBERIC

PORCELLA ROSTIDA DE PORC NEGRE MALLORQUIi “#
ESPATLLA DE ME ROSTIT AMB EL SEU SUC “#

TOTES LES NOSTRES CARNS ES SERVEIXEN AMB PATATO

Guarnicions exira

PATATES FRITES
ENSALADA VERDA
PURE DE PATATA

p)

ARROC SALTEJAT

3|5

VERDURES SALTEJADES
PATATO ROSTIT

13,90€

18,00€

13,90€/pp
17,90€/pp

17,00€/pp

19,50€/pp

S.P.M./pp

7,00 €/pp
7,50€/2u

26,40€
19,90€

63,00€

90,00€/kg

96,00€/kg

18,50€
27,80€
26,90€

27,90€

2,80€/pp
2,80€/pp
3,00€/pp

3,00€/pp

3,20€/pp
3,20€/pp

POSTRE

COULANT DE GALLETA LOTUS AMB GELAT DE XOCOLATA BLANCA %
112146

GATO AMB GELAT D'AMETLLA “®

2|4]6

COOKIE CALENTA DINS PAELLA AMB GELAT DE VAINILLA

112146

PIJAMA S.XXI “DEGUSTACIO DE POSTRES"

112146

PASTIS DE LLIMONA | MERENGA AMB SORBET DE LLIMONA | HERBASSANA
112146

TARTAR DE FRUITA AMB SORBET DE LLIMONA
BROWNIE DE XOCOLATA BLANC | FESTUCS AMB GELAT DE GERDS

112]4]|6

GELATS | SORBETS DE TEMPORADA (Bolla)

112]6

Al-lergies o intolerancies alimentaries

1 Cereals amb glitens | 2 Lactis | 3 Soia | 4 F. Closca | ¥ Plats tradicionals mallorquins a Vegetaria
5Seésam | 6 Ous | 7Mol-luscs | 8 Crustacis | 9 Api | 10 Peix | % Recomenacions del xef A7 Vega

11 Sulfits| 12 Mostassa

(%

8,00€

7,50€

8,00€

14,50€

9,00€

8,00€
9,00€

3,60€

Preus
IVA inclos



PARA COMPARTIR

COCA DE CEBOLLA CARAMELIZADA Y FOIE &

1

COCA DE CEBOLLA CARAMELIZADA Y PULPO ¥

117

ENSAIMADA CON PIMIENTOS ASADOS, BACALAO Y PASTA DE ACEITUNAS NEGRAS e 4
11610

FRITO DE PULPO &

7

CHIPIRONES

117

CROQUETAS DE SOBRASADA CON QUESO MAHONES #

12

CROQUETAS DE SETAS

112 4

JAMON IBERICO CON PAN TOSTADO Y TOMATADA

FRITO MALLORQUIN #

BROCHETA DE VERDURA DE TEMPORADA

PAN PAYES, ACEITUNAS Y ALIOLI CASERO

A

ENTRANTES

ENSALADA DE BONITO

lechuga, cherry , cebolla confitada, aguacate, pepino, zanahoriay vinagreta de mostazay miel.
10

CANELON DE PASTA FRESCA RELLENA DE CARNE *
112]6

CANELON DE PASTA FRESCA RELLENA DE VERDURAS
112]6

AGUACATE BRASEADO CON TARTAR DE GAMBA
2|3]10

TARTAR DE SALMON Y AGUACATE

113]10

TARTAR DE TERNERA MADURADA

112]13[9]12

BROCHETA DE PULPO A LA BRASA

guacamole, pulpo, mayonesa de kimchi , cilantro, caviaroli.
2|13|7

PESCADO Y MARISCOS

BACALAO GRATINADO ¥

con puré de manzana al horno, verdura, patatay manzana cruda
10

LUBINA A LA PLANCHA

Con pataté y verduras

10

CORVINA AL HORNO

con pure de boniato, arroz salteado y yuca frita

2|10

PESCADO DEL DIA

14,90€

16,90€

16,90€

19,00€

15,90€

13,50€

13,50€

22,50€
12,80€
u/9,50€

2,40€/pp

16,90€

16,80€

14,90€

14,90€

21,00€

25,90€

23,00€

25,90€

21,90€

23,40€

S.P.M

ARROCES & FIDEOS

Pida sullauna con arroz o fideos. Minimo 2 personas

BURBALLES CON VERDURA DE TEMPORADA “#
11315

BURBALLES CON CAZON “®

113

ARROZ BRUT arroz caldoso con carne (Invierno) e
LLAUNA MIXTA DE CARNE Y PESCADO
31810

LLAUNA DE VERDURAS DE TEMPORADA
344

LLAUNA DE SEPIAY PULPO (Negra)
213171810

LLAUNA CON BOGAVANTE

217|8

Personalice su llaunéa

ENTRECOT TRINCHADO
GAMBA A LA PLANCHA

CARNES

SOLOMILLO DE TERNERA A LA BRASA

ENTRECOT DE TERNERA A LA BRASA

CHULETON DE TERNERA A LA BRASA (1kgAprox)

SELECCION DE CARNES MADURADAS 50 DIAS

CHULETON DE VACA

RIB EYE

PICANTON
SOLOMILLO DE CERDO
LECHONA ASADA DE PORC NEGRE “#

PALETILLA DE CORDERO ASADA EN SU JUGO &

TODAS NUESTRAS CARNES SE SIRVEN CON PATATO

Guarnicions exira

PATATAS FRITAS
ENSALADA VERDE
PURE DE PATATA

2

ARROZ SALTEADO

3|5

VERDURAS SALTEADAS
PATATO ASADO

13,90€

18,00€

13,90€/pp
17,90€/pp

17,00€/pp

19,50€/pp

S.P.M./pp

7,00 €/pp
7,50€/2u

26,40€
19,90€

63,00€

90,00€/kg

96,00€/kg

18,50€
27,80€
26,90€

27,90€

2,80€/pp
2,80€/pp
3,00€/pp

3,00€/pp

3,20€/pp
3,20€/pp

POSTRE

COULANT DE GALLETA LOTUS CON HELADO DE CHOCOLATE BLANCO *
112|4|6

GATO CON HELADO DE ALMENDRA “#

2|46

COOKIE CALIENTE EN SARTEN CON HELADO DE VAINILLA

11246

PIJAMA S.XXI “DEGUSTACION DE POSTRES"

112|4|6

TARTA DE LIMON Y MERENGUE CON SORBETE DE LIMON Y HIERBABUENA
11246

TARTAR DE FRUTA CON SORBETE DE LIMON

BROWNIE DE CHOCOLATE BLANCO Y PISTACHOS CON HELADO DE FRAMBUESAS
11246

HELADOS Y SORBETES DE TEMPORADA (bola)
112]|6

1 Cereales con gluten | 2 Licteos | 3 Soja | 4 F. Ciscara | ¥ Platos tradicionales mallorquines
5Sésamo |6 Huevos | 7 Moluscos | 8 Crusticeos | 9 Apio | * Recomendaciones del chef
10 Pescado | 11 Sulfitos | 12 mostaza

A Vegetariano

Alergias o intolerancias alimentarias
| A4 Vegano

(%

8,00€

7,50€

8,00€

14,50€

9,00€

8,00€
9,00€

3,60€

Precio
IVA incluido



TAPAS & FOR SHARE

CARAMELISED ONION AND FOIE GRAS COCA ¥

1M

CARAMELISED ONION OCTOPUS COCA %

116110

ENSAIMADA WITH GRILLED PEPPERS, COD AND BLACK OLIVE TAPENADE “#
116110

FRITO DE PULPO (Octopus, potatoes and vegetables) % 4

7

FRIED BABY SQUID

117

CROQUETTES OF SOBRASSADA AND MAHON CHEESE “#
112|3]6|M

MUSHROOM CROQUETTES

11213 2

IBERIAN HAM WITH TOASTED BREAD AND TOMATO
FRITO MALLORQUIN (pan fried offal with potatoes and vegetables) % 4
SEASONAL VEGETABLE SKEWERS

FARM BREAD, OLIVES AND HOMEMADE ALIOLI

STARTERS

TUNA SALAD *
Romaine lettuce, cherry tomato, pickled onion, avocado, cucumber, carrot and honey mustard vinaigrette
10

BRAISED AVOCADO WITH PRAWN TARTAR
11213|M

SALMON TARTAR

113|170

AGED BEEF TARTAR

112141612

GRILLED OCTOPUS SKEWER

guacamole, kimchi mayonnaise, coriander and olive espheres
2|7

FRESH PASTA CANNELLONI STUFFED WITH MEAT %
1121619

/\ FRESH PASTA CANNELLONI STUFFED WITH VEGETABLES
1121619

FISH & SEAFOOD

GRATINATED COD ¥

Pure of roasted apple, vegetables, potato and raw apple

10

GRILLED SEA BASS

with potatoes and vegetables

10

BAKED CROAKER

with mashed sweet potatoes, pan fried rice and fried manioc
2|10

FISCH OF THE DAY

14,90€

16,90€

16,90€

19,00€

15,90€

13,50€

13,50€

22,50€
12,80€
9,50€ /u

2,40€/pp

16,90€

16,80€

14,90€

14,90€

21,00€

25,90€

23,00€

25,90€

21,90€

23,40€

S.P.M.

RICE & NUDELN DISHES

Order your llauna with rice or noodles. Atleast 2 people

MALLORCAN PASTA “BURBALLES” WITH SEASONAL VEGETABLES “#
11213|M

MALLORCAN PASTA “BURBALLES” WITH SCHOOL SHARK &
11213|M

ARROS BRUT Rice with broth and meat (Winter) L 4

MIXED MEAT AND FISH LLAUNA

819110

SEASONAL VEGETABLE LLAUNA

344

CUTTLEFISH AND OCTOPUS LLAUNA (Black)

217|810

LOBSTER LLAUNA

21718110

Personalize your llauna

SLICED ENTRECOTE
GRILLED PRAWN

MEATS

GRILLED BEEF TENDERLOIN

GRILLED BEEF ENTRECOTE

BEEF RIB STEAK (1kg Aprox)

OUR 80 DAYS AGED MEAT SELECTION

BEEF RIP STEAK

RIB EYE

BABY CHICKEN

PORK TENDERLOIN

ROASTED SUCKLING PIG FROM BLACK MALLORCAN PORK ¥
ROASTED SHOULDER OF LAMB IN ITS JUICE ¥

ALL MEATS ARE SERVED WITH POTATOES

Exira side dishes

FRENCH FRIES
GREEN SALAD
MASHED POTATOES

2

PAN FRIED RICE

3|5

SAUTEED VEGETABLES
ROASTED PATATOES

13,90€

18,00€

13,90€/pp
17,90€/pp

17,00€/pp

19,50€/pp

S.P.M./pp

7,00 €/pp
7,50€/2u

26,40€
19,90€

63,00€

90,00€/kg

96,00€/kg

18,50€
27,80€
26,90€

27,90€

2,80€/pp
2,80€/pp
3,00€/pp

3,00€/pp

3,20€/pp
3,20€/pp

DESSERTS

LOTUS COOKIE COULANT WITH WHITE CHOCOLATE ICE CREAM %
112146

MALLORCAN ALMOND CAKE WITH ALMOND ICE CREAM &
2146

WARM COOKIE IN THE PAN WITH VANILLA ICE CREAM

112146

PIJAMA S.XXI “DESSERT TASTING”

112146

LEMON PIE WITH MERINGUE AND LEMON-MINT SORBET

112146

FRUIT TARTAR WITH LEMON SORBET

WHITE CHOCOLATE AND PISTACHIO BROWNIE WITH RASPBERRY ICE CREAM
112146

SEASONAL ICE CREAM AND SORBETS (scoop)

2|6

Food allergies and intolerances

1 Cereals with gluten | 2 Dairy products | 3 Soy | 4 Nuts | “® Traditional dishes from Majorcan cuisine
5 Sesame seeds | 6 Egg | 7 Shellfish (molluscs) | 8 Shellfish Y% ClheFsmeeymmemdkions

(crustaceans) | 9 Celery | 10 Fish | 11 Sulphites | 12 Mustard

A Vegetarian
A7 Vegan

(%

8,00€

7,50€

8,00€

14,00€

9,00€

8,00€
9,00€

3,60€

Prices include
VAT



TAPAS & ZUM TEILEN

MALLORQUINISCHE COCA MIT KARAMELLISIERTEN ZWIEBELN UND GANSELEBER “#
111

MALLORQUINISCHE COCA MIT KARAMELLISIERTEN ZWIEBELN UND OKTOPUS 4
1M

ENSAIMADA MIT GEGRILLTER PAPRIKA, KABELJAU UND SCHWARZER OLIVENTAPENADE “#
116110

FRITO DE PULPO (Oktopus, Kartoffeln und Gemiise) &

7

KLEINE FRITTIERTE TINTENFISCHE

117

KROKETTEN AUS SOBRASSADA UND MAHON-KASE #

11213161

PILZ-KROKETTEN

11213 4

IBERISCHER SCHINKEN MIT GETOSTETEM BROT UND TOMATE
FRITO MALLORQUIN (Gemiisepfanne mit Innereien und Kartoffeln) 2 4
SAISONALER GEMUSESPIESS

LANDBROT, OLIVEN UND HAUSGEMACHTE ALIOLI

VORSPEISEN

THUNA SALAD
mitrémersalat, kirschtomate, eingelegte zwicbeln, avocado, gurke, karotte und honigsenfvinaigrette
10

CANNELLONI AUS FRISCHEM NUDELTEIG GEFULLT MIT FLEISCH %
1121619

/\ CANNELLONI AUS FRISCHEM NUDELTEIG GEFULLT MIT GEMUSE
1121619

GEGRILLTE AVOCADO MIT GARNELEN-TARTAR
112[13|M

LACHSTARTAR

11310

TARTAR VOM GEREIFTEN RIND

112]4]6]12

GEGRILLTER OKTOPUS-SPIESS

guacamole, kimchi-mayonnaise, koriander und oliven perlen
2|7

FISCH UND MEERESFRUCHTE

UBERBACKENER KABELJAU @

Pure aus bratapfel, gemiise kartoffeln und rohapfel

10

GEBRATENER WOLFSBARSCH

mit kartoffeln und gemiise

10

GEBACKENER ADLERFISCH
mitsiisskartoffelpiiree, gebretenem reis unD fritiertter yuca
2|10

FISCH DES TAGES

14,90€

16,90€

16,90€

19,00€

15,90€

13,50€

13,50€

22,50€
12,80€
9,50€ /u

2,40€/pp

16,90€

16,80€

14,90€

14,90€

21,00€

25,90€

23,00€

25,90€

21,90€

23,40€

S.P.M.

REIS & NUDELGERICHTE

Bestellen sie ihre llauna mitreis oder nudeln, mindestens 2 personen

MALLORQUINISCHE BANDNUDELN “BURBALLES” MIT GEMUSE DER SAISON “# 13,90€
112131

MALLORQUINISCHE BANDNUDELN “BURBALLES” MIT HUNDSHAI & 18,00€
112|13|T

ARROC BRUT Reisin der briihe mit fleisch (Winter) L 4 13,90€/pp
GEMISCHTE LLAUNA MIT FLEISCH UND FISCH 17,90€/pp
81910

LLAUNA MIT GEMUSE DER SAISON 17,00€/pp
344

LLAUNA MIT TINTENFISCH UND OKTOPUS (Schwarz) 19,50€/pp
21718110

HUMMER LLAUNA S.P.M./pp
21718]10

Individuelle Zugaben zur Llauna

TRANCHIERTES ENTRECOTE 7,00 €/pp
GEGRILLTE GARNELE 7,50€/2u

FLEISCH

GEGRILLTES RINDERFILET 26,40€
GEGRILLTES RINDERENTRECOT 19,90€
GEGRILLTE RINDERIPPE (1kg Aprox) 63,00€

UNSERE FLEISCH AUSWAHL, 650 TAGE GEREIFT

RINDERRIPPE 90,00€/kg
RIB EYE 96,00€/kg
POULARDE 18,50€
SCHWEINEFILET 27,80€
GEBRATENES SPANFERKEL VOM SCHWARZEN MALLORQUINISCHEN SCHWEIN 26,90€
GEBRATENE LAMMSCHULTER IM EIGENEN SAFT ¥ 27,90€

ALLE FLEISCHSORTEN WERDEN MIT KARTOFFELN SERVIERT

Exira Beilage

POMMES FRITTES 2,80€/pp
GRUNER SALAT 2,80€/pp
KARTOFFEL PURE 3,00€/pp

2
GEBRATENER REIS 3,00€/pp
3|5

SAUTIERTES GEMUSE 3,20€/pp
BRATKARTOFFELN 3,20€/pp

NACHTISCH

COULANT VOM LOTUSKEKS MIT WEISSEM SCHOKOLADEN EIS *
112|4]|6

MALLORQUINISCHER MANDELKUCHEN MIT MANDELEIS “®
2|46

WARMER KECKSE AUS DER PFANNE MIT VANILLEEIS

11246

PIJAMA S.XXI “NACHTISCH VARIATION*

11246

ZITRONEN KUCHEN MIT BAISER UND ZITRONEN-MINZE-SORBET
11246

OBSTTARTAR MIT ZITRONEN SORBET

BROWNIE AUS WEISSER SCHOKOLADE UND PISTAZIEN MIT HIMBEEREIS
112|146

EIS UND SORBETS DER SAISON (kugel)
112]6

1 Glutenhaltiges Getreide | 2 Milchprodukte | 3 Soja | 4 Tl"d(li.li(.)ﬂC“C Ccfichlc der
4Schalenfriichte | 5 Sesam | 6 Ei | 7 Weichticre | ':ﬂ“‘é“l“lf“ﬁchﬂl Kl;d}; ehenchels
8 Krustentiere | 9 Sellerie | 10 Fisch | 11 Sulfite | 12 Senf mplehiungen des Ruchenchels

a Vegetarisch

Allergien oder Lebensmittelunvertriiglichkeiten:
| A7 Vegan

(%

8,00€

7,50€

8,00€

14,00€

9,00€

8,00€
9,00€

3,60€

Preise

einschlieBlich
MwSt.



